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Semaine du 08 au 12 janvier 2018

F| Carottes* rapées al'orange S | Macédoine de Iégumes au thon F Salade César* F Potage
HORS D'CEUVRE
F Céleri* F Potage F | Salade de mache au fromage* S Haricots verts a |'échalote
F |Escalope de dinde a la creme S |Steak haché F |Rougail de saucisse F |Gratin de poisson
F |Cuisse de lapin a la moutarde F |Mijoté de porc Dijonnaise S |Coquille de poisson F |Jambon braisé au poivre
PLATS CHAUDS
ET GARNITURES . . . . .
E Semoule S Petits pois E Riz F Purée Crécy
S Choux de Bruxelles E Coquillettes S Poélée de légumes F Gratin Dauphinois
PRODUIT LAITIER F Mimolette F Yaourt F Gouda F Camembert
g 1
F Flan nappé au caramel EF Entremets aux céréales J S Galette des Rois F Orange*
DESSERTS
F Fromage blanc EF Riz au lait F Fruit frais* F Kiwi*
|
AB
Carottes* rapées a I'orange Macédoine de Iégumes au thon Salade César*
Escalope de dinde a la creme Steak haché Rougail de saucisse L2 4 Gratin de poisson
LE MENU DES S | Petit . Ri Purée Cré
MATERNELLES emoule etits pois iz urée Crécy
Yaourt Gouda Camembert
Flan nappé au caramel Entremets aux céréales J Galette des Rois Orange*
|

Produit de saison Producteurs locaux Produit Bio @;@

Tout ou partie de ce plat est composé * Pain : Boulagerie locale L 5 \ 4
d'ingrédients crus de saison F Produit frais
. ) patisserie maison =} Plat contenant du porc S Pr(?dw_t surgelé ﬁl.
— E Epicerie

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



